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Asia Valvontasuunnitelman mukainen OIVA-tarkastus
Toimija Tawastia Golf & Country Club Oy (0690368-1)

Kohde Tawast Golf Klubiravintola

Tawastintie 48, 13270 HÄMEENLINNA

Toiminnan nimi Tawast Golf Klubiravintola

Toiminta Ravintolatoiminta

Aika 17.7.2025

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Kirsi Latvio

Toimipaikan edustaja Marjo Harjula
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kylmälaitteiden lämpötilat on kirjattu kerran viikossa, lämpötilat ovat olleet lainsäädännön vaatimusten 
mukaiset. Lämpötilat olivat tarkastushetkellä tarkastajan mittarilla mitattuna lainsäädännön vaatimusten 
mukaiset. Kylmävarastot on täytetty siten, että kylmälaitteiden ilmankierto on riittävä ja esteetön.
 
6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden kuumentamiseen on reseptit sekä valmistajan ohjeita. Sulattaminen tehdään 
kylmälaitteessa. 
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Pakastelaitteiden lämpötilat on kirjattu kerran viikossa, lämpötilat ovat olleet lainsäädännön vaatimusten 
mukaisia. Pakasteiden lämpötilat olivat tarkastushetkellä lainsäädännön vaatimusten mukaisia 
tarkastajan mittarilla mitattuna. Pakastevarastot on täytetty ohjeiden mukaisesti.
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden tarjoiluun ja myyntiin on kylmävitriini, jäätelöpakastin, makkarahöyrystin, 
kylmäbuffet salaatille ja kuumabuffet ruoalle. Lämpötilat tarjoilussa on kirjattu kerran viikossa, lämpötilat 
ovat olleet lainsäädännön vaatimusten mukaiset. Lämpötilat olivat tarkastushetkellä tarkastajan mittarilla 
mitattuna lainsäädännön vaatimusten mukaiset.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden myyntiin ja tarjoiluun on kylmävitriini, makkarahöyrystin, jäätelöpakastin, kylmäbuffet ja 
kuumabuffet. Elintarvikkeiden esillä pidossa myynnin ja ruoan tarjolla olon aikana ei ole 
huomautettavaa.
 
Kylmäsäilytystä vaativia ja kuumana tarjolla olevia helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita 
saa pitää tarjolla vain kerran.
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Gluteenittomat elintarvikkeet pidetään erillään omassa pakastimessa, josta ne käsitellään asiakkaalle 
pyynnöstä. Rasvakeittimessä valmistetaan vain ranskanperunoita, joten ne ovat gluteenittomia.
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.4. Lihan erityislainsäädännön edellyttämät tiedot (Naudanliha, sianliha, lampaan- ja vuohenliha ja 

siipikarjanliha sekä kyseisen eläimen lihaa sisältävä jauheliha)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Ravintolassa käytetään tuoretta naudan-, porsaan. ja kananlihaa sekä jauhelihaa, alkuperämaa on 
merkitty ruokalistaan lihan valmistajan toimittamalla tarralla (Suomi).. 
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden vastaanottotarkastukseen kuuluu lämpötilan mittaus ja kirjaus kerran tai kahdesti 
viikossa. Kirjaukset tehdään kuormakirjaan. Lämpötilat ovat olleet lainsäädännön vaatimusten mukaisia.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi B = Hyvä

Oivahuomio
 
Viimeisimmän Oiva-raportin esilläpidossa on pieniä epäkohtia.
Havainnot ja toimenpiteet
 
Viimeisin Oiva raportti on esillä ravintolan sisäänkäynnin yhteydessä. Oiva-raporttia ei ole yrityksen 
internetsivuilla.
 
Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimmän raportin on oltava helposti saatavilla 
elintarvikealan toimijan internetsivuilla. Vaihtoehtoisesti aloitussivulle on sijoitettava näkyvälle ja helposti 
havaittavalle paikalle linkki oivahymy.fi -sivulle, jolla toimijaa koskevat Oiva-raportit julkaistaan. 
Yrityksen omat Oiva-raportit kannattaa etsiä ensin esim. hakusanalla "Tawast Golf", hakutuloksesta 
saatua www-osoitetta käytetään linkittämisessä. Tällöin linkki vie suoraan yrityksen Oiva-raportteihin.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta
 
  

Lisätiedot
 
Tawast Golf Klubiravintolaan tehtiin elintarvikevalvonnan valvontasuunnitelmaan sisältyvä tarkastus. 
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Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus on maksullinen ja siitä peritään Viranomaispalvelujen taksan 
mukainen maksu.
 
Viimeisin Oiva-raportti tulee olla esillä sisäänkäynnin yhteydessä tai sen välittömässä läheisyydessä. 
Toimijan tulee itse tulostaa Oiva-raportti ja laittaa se esille välittömästi sen saatuaan. Tuloste voi olla 
värillinen tai mustavalkoinen.
Viimeisin Oiva-raportti tulee myös linkittää tai liittää yrityksen internetsivulle. Oiva-raportin voi julkaista 
yrityksen Facebook tai Instagram –tilillä. Oiva-raportit julkaistaan www.oivahymy.fi -sivulla noin 10 
vuorokautta Oiva-raportin lähettämisestä.
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021)
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille annetun maa- ja 
metsätalousministeriön asetuksen voimaantulosäännöksen muuttamisesta (41/2025) 
Virallista valvontaa koskeva asetus (EU) 2017/625
 
  

Maksu 97,50 €
 
Maksuperusteet
 
Elintarvikelaki 297/2021, 73 § Hämeenlinnan kaupungin ympäristöterveydenhuollon taksa, 
Hämeenlinnan kaupunginvaltuusto 21.03.2022 § 37
  

  

Tarkastaja Kirsi Latvio

TERVEYSTARKASTAJA

+35836214434

kirsi.latvio@hameenlinna.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti • Oiva-rapporten 
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

1913729

Valvontakohde • Tillsynsobjekt
Tawast Golf Klubiravintola
Tawastintie 48, 13270 HÄMEENLINNA • Tawastintie 48, 13270 TAVASTEHUS

Viimeisin tarkastus • 
Senaste inspektion

17.7.2025
Hyvä •  
Bra

Arvosanat yhteensä KPL • 
Resultat inalles ST

kpl • st

Oivallinen • Utmärkt 13

Hyvä • Bra 1

Korjattavaa • Bör korrigeras

Huono • Dåligt

Aikaisemmat tarkastukset • 
Tidigare inspektioner

1.6.2023
Hyvä •  
Bra

1.7.2019
Oivallinen •  
Utmärkt

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 17.7.2025

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus • Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Oivallinen • Utmärkt

Henkilökunnan toiminta ja koulutus • Personalens arbete och utbildning Oivallinen • Utmärkt

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta • Kontrollen av livsmedlens temperaturer Oivallinen • Utmärkt

Myynti ja tarjoilu • Försäljningen och serveringen Oivallinen • Utmärkt

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet • Allergi och intolerans orsakande ämnen Oivallinen • Utmärkt

Elintarvikkeista annettavat tiedot • Informationen som ska ges om livsmedel Oivallinen • Utmärkt

Elintarvikkeiden toimitukset • Leveranserna av livsmedel Oivallinen • Utmärkt

Oiva-raportin esilläpito • Oiva-rapportens presentation Hyvä • Bra

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Huomiot

• Viimeisimmän Oiva-raportin esilläpidossa on pieniä epäkohtia.

Valvontayksikkö • Tillsynsenhet
Hämeenlinnan kaupunki •
Hämeenlinnan kaupunki

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi 
viimeistään 3.8.2025 •
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi 
senast 3.8.2025
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